Aperitifempfehlong hevte:

Unser Haustronk mit Moosbeeren ond Friinkischem Secco avfgegossen
2022 Cisterzienser Riesling Sekt extra trocken, Michel/Rheinhessen
Champagner Brot Tradition "Carte d'Or" Grand Cro, H. Beavfort, Bouzy
Apfelsecco - alkoholfrei -, (Weingut Kobelin/Baden

Bio Cuvee Nr. 9 - alkoholfrei -, Jorg Geiger

Schmankerlmeni "Tradition”

Kleines Magentratzerl vorweg

Hovsgemachtes Jour Gebiick, aromatisierte leicht gesalzene Butter

oooo

Biirgermeisterstiick vom Biorind
Kichererbsen, Essigzwetschgen, Vogerlsalat
alocarte € 20
Schwammerl
Rahmsoppe mit GrieBnockerl
dlacarte €M

oooo

Waller
Estragon, Karotten Allerlei
Kartoffelpiree mit Speck
alacarte € 30
oder
Jongschweinfilet
Feigen - Senf Kruste
Rote Bete
alacarte € 30

oooo

Kompott von der Strevobstwiese
Zimt - Hafermilch - Eis

alacarte €14

ooo

Meni: Suppe, Havptgang, Dessert € 49 p. P.
Mend: Vorspeise, Havptgang, Dessert € 59 p. P.
Meni komplett € 68 p. P.
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Leopold Schuster's Genvusswerk-Meni

Kleine Versoucherl zom Einstimmen

Havsgemachtes Jour Gebick, aromatisierte leicht gesalzene Butter

Bachsaibling
nach Matjes Art
Baerii Kaviar, Eigelb, rote Bete, Apfel
alacarte € 26

o0oo0o00

Fasan
Nockerl in der Steinpilz Kraftbrihe, Thymian
alacarte €17

ooooo0

Herbsttrijffel
feine, handgemachte Eiernodeln
ZGalacarte €30

oooo00

Reh
Rickenfilet mit Moosbeeren, Brokkoli
Madeirajus, schwarze Nuss
cremige Kartoffeln
alacarte €46

oooo00

Zwetschgen
mit Zimt gratiniert
dlacarte €M

oooo00

Schosters Birne "Helene"
alacarte €17

ooo

Gerne servieren wir lhnen dieses Meni ab 2 Personen

Menii (ohne Nudeln/Herbsttriiffel ond Sorbet) € 90 p. P.
Meni (komplett) € 116 p. P.

XXX



