Apeéritifempfehlong hevte:

Unser Haustronk mit Aronia ond Friinkischem Secco avfgegossen 0151 €19
2022 Cisterzienser Riesling Sekt extra trocken, Michel/Rheinhessen 01l €85

Champagner Brot Tradition "Carte d'Or" Grand Cro, H. Beavfort, Bovzy 011 €17
Apfelsecco - alkoholfrei -, Weingut Kibelin/Baden o)l €7
Bio Cuvee Nr. 9 - alkoholfrei -, Jorg Geiger 01l €8

Schmankerlmeni "Tradition”

Kleines Magentratzerl vorweg

Havsgemachtes Jour Gebiick, aromatisierte leicht gesalzene Botter

oooo

Hirsch
Bratwirstl, Dattel - Rahmsaverkraot
alacarte €20
Korbis
Aufgeschivomte Rahmsuppe
Ziegenfrischkise Flocken
dlocarte €M

oooo

Waller
Filet aus dem Lorbeer - Senfsaatsod

Worzelgemise
Kartoffelpiree mit Speck
alocarte €32
oder
Rind ond Landschwein
Sauté avs Hiifte ond Filet mit Steinpilzen
Spitzkraut - Serviettenknsdel
dlacarte €33
Birne
Kompott gratiniert mit Zimtstrevsel, Sorbet

alacorte €14

ooo

Meni: Suppe, Havptgang, Dessert € 49 p. P.
Mend: Vorspeise, Havptgang, Dessert € 59 p. P.
Meni komplett € 68 p. P.



Leopold Schuster's Genvsswerk—Meni

Kleine Versoucherl zom Einstimmen

Hovsgemachtes Jour Gebiick, aromatisierte leicht gesalzene Butter

Eingemachtes Ganserl
Zwetschgen, Sellerie und Apfel
Herbsttriffel
alacarte € 26

o0oo0o00

Wildgarnele
Schaomsuppe mit Steinpilzen, Worzelgemise
dlacarte €17

ooooo0

Handgemachte Orangennudeln
Baerii Storkaviar
Schoster's Farder Raochlochs
dlacarte ZG € 30 / HG € 45

o0ooo00

Hirsch
Nisschen, schwarzer Nuss Savce
Preiselbeer - Blavkravt
alacarte €40
Zichorie
Sorbet, mariniert, Berberitze
alacarte €10

oooo00

Apfel "Jakob Fischer"

Karamell, Novgat, Haselnuss
dlacarte €17

ooo

Gerne servieren wir lhnen dieses Meni ab 2 Personen
Meni (ohne Lachs ond Sorbet) € 90 p. P.
Meni (komplett) € M6 p. P.

XXX

AvRerdem kdnnen Sie feine Kise von der Biokdserei Zorwies odern
mit Beiwerk 4 Stick € 14, 6 Stick €18



